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In ihrem Betrieb in Bramfeld wer-
den die Fleisch- und Wurstwaren 
vorbereitet und teilweise auch vor-
gegart. Hierfür benötigt der Betrieb 
etwa 55° Celsius warmes Brauch-
wasser, das bisher mit teurem e-
lektrischen Strom aufgeheizt wur-
de. Zur Ressourcenschonung und 
Betriebskostensenkung wurden die 
Kälteanlagen für die Kühl- und Ge-
frierräume mit einer Wärmerück-
gewinnung ausgerüstet. Mit dieser 
Anlage wird die Kondensations-
wärme der Kälteanlagen abgeführt 
und für die Brauchwassererzeu-
gung genutzt. Die Familie Ströming 
spart dadurch seit dem Umbau Be-
triebskosten in Höhe von 1.600 
Euro pro Jahr ein. 

Alte Anlage Neue Anlage
Wärmerückgewinnung nicht vorhanden vorhanden
Eingesparte Kilowattstunden pro Jahr
Betriebskosteneinsparung pro Jahr
CO2-Vermeidung pro Jahr

12.200 kWh 
1.600 Euro

7 t  
 

Das Unternehmen Pommersche Fleisch & Wurstwaren ist mit seinen Produkten wo-
chentags auf Hamburger Wochenmärkten präsent. Die Inhaber Walter und Malte 
Ströming bieten eine besondere Auswahl pommerscher Spezialitäten von Fleisch- 
und Wurstwaren an. Ferner übernehmen sie mit ihrem Partyservice auch die Belie-
ferung von Partys, Veranstaltungen und Festlichkeiten.  

Die Umrüstung der Kälteanlagen auf Wärmerückgewinnung wurde durch das 
Programm Unternehmen für Ressourcenschutz gefördert. 


