BLOCK HOUSE Fleischerei GmbhH

Drucklufterzeugung

Die Block House Fleischerei GmbH gehért zur Block
Gruppe, die heute aus zehn eigenstandigen Unternehmen
in den Bereichen Gastronomie, Handel, Hotellerie und
EDV besteht.

Die Fleischerei sorgt seit etwa 25 Jahren dafir, dass in
den BLOCK HOUSE Restaurants, bei Jimmy‘s und auch
in fremden Gastronomiebetrieben bestes Rindfleisch auf
den Teller kommt. Dies erfordert die fachgerechte Lage-
rung und Verarbeitung von jahrlich rund 120.000 Rindern
sowie den grammgenauen Zuschnitt des portionierten
Fleisches. Dabei achten die BLOCK HOUSE Fachkrafte
nicht nur auf den unverwechselbaren Geschmack, son-
dern auch auf die naturliche und artgerechte Haltung der
Hereford- und Angusrinder. Um die BLOCK HOUSE Qua-
litat sicherzustellen, wird jede Fleischlieferung durch ein
Fachlabor und einen staatlich anerkannten Veterinar ge-
pruft.

Der Druckluftverbrauch der Block House Fleischerei
GmbH ist stark schwankend. Dies fiihrte bei den ungere-
gelten Kompressoren zu haufigen Lastwechseln und da-
mit zu massiven mechanischen Belastungen und hohen
Energieverbrauchen.

Basierend auf Messungen der DRUCKLUFT EVERS
GmbH wurden zwei drehzahlgeregelte Schraubenkom-
pressoren installiert, die die jeweils bendtigte Druckluft-
menge zeitnah zur Verfigung stellen. Bei gleichen Druck-
luftbedarf konnen so rund 45 % der Stromkosten fur die
Drucklufterzeugung eingespart werden.

Alte Anlage Neue Anlage
Schraubenkompressoren ungeregelt geregelt
Anzahl der Kompressoren 2 2
Eingesparte Kilowattstunden pro Jahr 11.000 kWh
Eingesparte Kosten pro Jahr 1.100 €
CO,-Vermeidung pro Jahr 6.800 kg
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